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F1cHE TECHNIQUE
Nom /Name: Privé de FONT — MERLET

Millésime / vintage : 2012

Appellation: BORDEAUX

Couleur : Rosé

Propriétaire / Owner : SCEA du Chateau FONT — MERLET
Vinificatewr / Winemaker : Pierre Barbé

Commune : Montussan

Adresse Postale /Adress : 69 Route d' Yvrac 33450 Montussan
Superficie /Area : 0,80 ha

Production /Bouteilles/ Bottles — Tonneaux — litres/Ltr : 43,65 hl
Mise en bouteille : le 2 mai 2013

C iti C 'CS Varieties : v Cabernet Franc ,30 % Cabernet Sauvignon ,10 %
Répartition des Cé ages Vv 60 % Cab F 30 % Cab S 10 %
Merlot

Age Moyen du Vignoble Average age : 25 ans
Rendement /Yiled : 55 HI / ha

Eixposition/ plaines, coteaux : Parcelles exposées sud-est
Type de sol/Soil : graves siliceuses

Vendange /Harvest : mécaniques

Types de Cuves de Fermentation : inox

Style de Vinification : rosé de pressée
Vieillissement en Barriques /Ageing : non
Type de collage : bentonite

Type de filtration : plagues a la mise en bouteille



# Degré d’Alcool / Degree : 12 %vol

# IDégustation : Couleur/ Colour : trés belle couleur saumonée aux éclats roses et gris

Nez / Nose : intense de fruits fraise et framboise
Tasting / Bouche :fraiche et fine . Finale agréable,

# Gastronomie/ Serving suggestions : Apéritif, grillades a la plancha, crudités, cuisine des iles
Un rosé festif a servir tout I'été.



